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Cépages :  

 
100% Sauvignon 

 

 

Vinification : 

 
Pressurage direct des raisins, mise en fermentation après 

clarification. Fermentation à basse température (16°C).   

Bâtonnages réguliers. Pas de fermentation malolactique.  

Mise en bouteille très précoce afin que le vin garde tous 

ses arômes et sa fraîcheur. 

 

 

Dégustation : 
 

La robe est étincelante, d’une belle couleur jaune or pâle. 

Le nez est intense et frais, au bouquet explosif de fruits 

exotiques (litchi, fruit du dragon), de pêche blanche, de 

coing mais aussi de fleurs d’acacia sur un fond d’agrumes 

et de notes subtilement végétales telles que le buis. 

La bouche est à la fois minérale et suave, aux arômes     

dominants d’oreillon d’abricot et de pêche blanche pour 

finir sur une touche de cédrat. 

Doté d’une vaste palette aromatique, ce vin de plaisir    

associe gourmandise et finesse, à déguster sur sa jeunesse. 

 

Température de service : 8 - 10° C 

 

 

Taux d’alcool : 13% Vol. 
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2024 

Grape varieties:  

 
100% Sauvignon 

 

 
Wine-making: 

 
After picking the harvest is pressed immediately, in order  

to free the juice contained in the berry. The fermentation 

starts after the pressing, at low temperature (16°C). Lees 

stirring. No malolactic fermentation. 

The wine produced will be bottled early in order to retain 

all its freshness and aromas. 

 

 

Tasting: 
 

The wine has a brilliant and light gold yellow color. 

The nose displays intense and fresh aromas of exotic fruits 

(lychee, dragon fruit), white peach, quince, acacia flower 

underlined by citrus notes and a subtle hint of box tree. 

Smooth and mineral, the palate holds again fruit flavors 

with mainly apricot leaves, white peach ending on a nice 

citron finish. 

Thanks to its wide range of fragrances, this is an enjoyable 

wine with a fine combination of appeal and elegance, to 

drink young. 

 

Operating temperature: 8 - 10° C 

 

 

Alcohol content: 13% Vol. 

 

 

 


