
 

 

        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

2022 

Cépages :  
 

40% Caladoc 

30% Marselan 

15% Egiodola 

15% Syrah 

 
Vinification : 
 

Raisins récoltés à maturité pulpaire. 

Vinification traditionnelle sous régulation de température 

et maîtrise des apports d’oxygène pour préserver la          

fraîcheur et le fruit. 

Mise en bouteille précoce. 

 
Dégustation : 
 

La robe est d’un beau rouge rubis à reflets brillants. 

Le nez est gourmand avec de subtiles notes de poivre 

blanc et des arômes de petits fruits noirs juteux à souhait 

tels que la myrtille et la mûre. 

La bouche est ronde et volumineuse. On y retrouve le fruité 

du nez et les épices douces pour finir sur de fines notes de 

réglisse et de violette. Les tannins sont veloutés. 

C’est un vin avec du caractère, du fruit et de la fraîcheur. 

Il est agréable à boire dès à présent. 

 

 
Température de service : 16-18°C. 
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2022 

Grape varieties:  
 

40% Caladoc 

30% Marselan 

15% Egiodola 

15% Syrah 

 
Wine-making: 
 

Mature grape, traditional wine-making. 

Permanent temperature control and few oxygen during 

fermentation, in order to keep freshness and fruits. 

Early bottling. 

 
Tasting: 
 

The color is red ruby with bright highlights. 

The nose is very aromatic with subtle notes of white pepper 

and juicy berries such as blueberry or blackberry. 

The palate is full and velvety with fleshy fruit aromas and 

soft spices underlined by notes of licorice and violet.    

Tannins are smooth. 

With its distinct character, fruit flavors and freshness, this 

is a lovely wine to drink now. 

 

 
Operating temperature: 16-18°C. 
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