2012

Domdaine pu Pere CABOChHE

Joifiue

AOP CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE
DOMAINE DU PERE CABOCHE
CUVEE TRADITION

chateauneuf-gy

Cépages

80% Grenache
15% Syrah
5% Mourvedre

Terroir :

Les 4 principaux terroirs de l'appellation sont représentés (sols
calcaires, galets roulés, grés/argiles, sables), le plus important
étant le fameux plateau de la Crau avec ses galets roulés pour le
Grenache.

Vinification :

Les vendanges sont manuelles. Le raisin est récolté a maturité et
trié (le tri est obligatoire a Chateauneuf-du-Pape), puis légérement
foulé et égrappé. Le contrble des températures est permanent
durant la fermentation, la macération dure environ un mois. Apres
assemblage, le vin vieillit dans des foudres de chéne (50% neufs et
50% vieux) et dans des cuves en béton, durant 12 a 14 mois.
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AOP RED CHATEAUNEUF-DU-PAPE
DOMAINE DU PERE CABOCHE
CUVEE TRADITION

chateauneuf-yy.

Grape varieties:

80% Grenache
15% Syrah
5% Mourvedre

Terroir:

We have 4 differents soils: limestone, pebbles, sandstone,-clay
and sands. But the most important place of our vineyard is
located on the famous plateau of «la Crau», where we have the
most part of our Grenaches.

Wine-making:

Harvest by hand, picked when fully mature and also sorted by
hand, light crushing and destemming, permanent temperature
control during fermentation, traditional maceration (about one
month), ageing in big oak barrels (50% old and 50% new) and
normal tanks during 12 - 14 months.

Tasting:
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