
Dégustation :

La robe est rouge rubis à re�ets bleutés. Le nez est intense, 
agrémenté de petits fruits rouges mûrs (fraise et framboise). On 
note une très belle entame en bouche, avec de la fraîcheur. Le 
volume est soutenu par des tanins �ns et structurés. Le fruité du 
nez éclate dès la mise en bouche, relayé par les sensations de 
gras et de sucrosité. Joli vin rhodanien, très gourmand, construit 
autour d'une trame �ne et dense. 

Température de service : 18° C

Vinification :

Les raisins sont récoltés à maturité puis éra�és et foulés à 
l’arrivée au chai. La macération dure environ 14 jours, avec fes 
températures régulées. Élevage court et en cuve inox pour 
préserver le potentiel fruité.

Cépages   : 

60% Grenache
20% Syrah
10% Carignan
5% Mourvèdre
5% Cinsault
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Tasting:

The color is ruby red with bluish highlights. The nose is intense, 
embellished with ripe little red fruits (strawberry and raspberry). 
In the mouth, we notice a very nice beginning, with some fresh-
ness. The volume is supported by �ne and well-structured 
tannins. The fruitiness of the nose explodes as soon as it is in the 
mouth, relayed by sensations of fat and sweetness. Nice Rhône 
wine to be fond of, built around a �ne and dense frame.

Operating temperature: 18° C

Wine-making:

All mature grape varieties are destemmed and slightly crushed. 
Permanent temperature control during fermentation, traditio-
nal maceration (during 14 days), ageing in big oak barrels. Short 
ageing in stainless steel tank to preserve the fruity potential. 

Grape varieties : 

60% Grenache
20% Syrah
10% Carignan
5% Mourvèdre
5% Cinsault

2 0 1 4

Domaine du Père Caboche 
5 impasse Martial Imbart

F-84230 Châteauneuf du Pape
Tél. : +33 (0)4 90 83 71 44

www.jpboisson.com

AOP red Côtes-du-Rhône 
DOMAINE DU PÈRE CABOCHE


